Wir freuen uns, von lhnen zu horen!

—— KONTAKT ERLESENE WEINE
Georgische Spezialitaten von Rtvelisi
- - un - - B S E -\ ?
Highlights fiir Weinliebhaber e AUS GEORGIEN

Edle Tropfen und preiswerte Sorten aus dem

Ingenuin-Fischler-Stralte 13 Mutterland der Winzerkultur
6020 Innsbruck, Osterreich

Der Siidkaukasus mit Georgien ist vermutlich die
alteste Weinbauregion der Welt. Als Wahltiroler
lag es fiir uns nahe, einen besonders geschatzten
Teil unserer Heimat nach Innsbruck und von dort
aus nach ganz Osterreich und Europa zu bringen.
Unsere angebotenen Weine sind in verschiedenen
Preisklassen erhéltlich und punkten mit einem
unschlagbaren Preis-Genuss-Verhaltnis!

office@weinshoptirol.com
www.weinshoptirol.com

+43 676 5549195
+43 676 3724795

@ 8.000 Jahre Tradition im Weinanbau
natiirlicher Anbau ohne Zusatzstoffe
teilweise Produktion in Amphoren

sorgfiltig ausgewahltes Sortiment

Wir haben das richtige Sortiment, wir lieben das
Exklusive und wir finden, was zu lhnen passt!
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Rotweine WeiBweine Roséweine

Alazani Valley (halbsii) Alazani Valley (halbsif)
produziert aus der Saperavi-Rebe, leicht siifllich

produziert aus den Rkatsiteli- und Mtsvane-Reben, und delikat, Einfliisse von roten Friichten,

Noten von weien Friichten, Krautern und rohen Granatapfel, Wassermelone und Kirschkompott;
Haselniissen, Pfirsich- und Nektarinenabgang; passend zu Wurst, Fisch und Barbecue

passend zu Vorspeisen und siiRen Backwaren
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Kindzmarauli (halbsiiB) Tvishi (halbsiiB)

Alazani Valley (halbsiiB)

produziert aus der Saperavi-Rebe, vollmundiger,
frischer und fruchtiger Geschmack von Beeren
und Kirsche, komplexer und siiRer Abgang;
passend zu siiRen Desserts und Weichkase

Pirosmani Rosé (halbtrocken)

produziert aus der Saperavi-Rebe, jung und
vollmundig, intensiv siB fruchtig, weich und

produziert aus der Saperavi-Rebe, vielfaltiges ‘ produziert aus der Tsolikauri-Rebe, herrlich wiirzig, ausgewogener Brombeeren-Nachklang;
Aroma von schwarzen Friichten und Gewiirzen ‘ fruchtig und blumig mit Quitte und Birne, passer;d zu SiiRigkeiten, Friichten und Dessertls
sowie langer Abgang mit leicht rauen Tanninen; knackiger und sauberer Nachgeschmack;
passend zu SiiBspeisen und Desserts passend zu Huhn, Fisch und kraftigem Kése
Akhasheni (halbsiiB) Tsinandali (trocken) SAPERAVI-QUEVRI &) €5 ?
produziert aus der Saperavi-Rebe, fruchtiger produziert aus den Rkatsiteli- und Mtsvane-Reben, produziert aus der Saperavi-Rebe in Quevris, 2
Gaumen mit Noten von Zwetschke und einem vollmundig und elegant mit Banane und tropischen rqnd und fruchtig, Aromen von reifen =
runden, cremigen Nachgeschmack; Friichten, Zitrusgeschmack und Eiche im Abgang; Kirschen und Beeren, Vanilletne, langer 1
passend zu SiiBigkeiten und Desserts passend zu Salaten, Gemiise, Huhn und Fisch Abgang und balancierte Tanninstruktur; ——
passend zu Fleisch, Barbecue und Steaks )
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Saperavi (trocken) Mtsvane (trocken) KISI-QUEVRI "= =
= produziert aus der Kisi-Rebe in Quevris, —
produziert aus der Saperavi-Rebe, gepragt von = produziert aus der Mtsvane-Rebe, intensiv blumig, sehr kérperreich, Noten von Apfel, Birne, %
saftiger Brombeere und iiberreifer Sauerkirsche, Anklange von Grapefruit, Zitrone und tropischen Zitrusfriichten, Dérrobst und Niissen, =)
feste und reife Tannine im Abgang; Friichten, pikanter Abgang mit griinem Apfel; raffinierte Struktur und langer Abgang; —1
passend zu Roastbeef, Lamm und Steaks passend zu Fisch und Gefliigel ' —/

passend zu Fleisch, Fisch und Kase

& @

RKATSITELI-QUEVRI g

produziert aus der Rkatsiteli-Rebe in Quevris,

Kisi (trocken)

produziert aus der seltenen Kisi-Rebe, mit Bliten- intensiver Duft, komplex und mineralisch,
und Pfirsicharomen, cremige Schichten von Mango, Geschmack von weillen Friichten und
Ananas, Apfel und Birne mit rassigem Abgang; feinen Krédutern, endet mit reifen Tanninen;
passend zu Pilzen, Fisch und Kase passend zu Fisch, Gefliigel und Salaten

Mukuzani (trocken)

produziert aus der Saperavi-Rebe, tiefrot gereift in
Eichenféassern, frische Noten von roten Friichten
und Kirsche, robuste Tannine in langem Abgang;
passend zu Rind, Schwein und gereiftem Kase




